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Giornate di studio
e di degustazioni

erassegna a tema

Che il turismo passi attraver-
so I'enogastronomia € ormai
un dato di fatto. La Valsesia,
dal 23 al 25 settembre, cerche-
| ra di analizzare questo setto-

- pi, studiandone anche la sto-
ria con un convegno intitola-
to «La cucina delle Alpi tra
tradizione -e rivoluzione». A

I’evento il numero dei centri
coinvolti nella tre giorni: Va-
rallo, Carcoforo, Riva Valdob-
bia, Mollia, Campertogno,
Scopello, Rima e Fobello.
Un’iniziativa, giunta alla- 212
edizione, che per la prima vol-
ta giunge in zona ma che fa

zato dal gruppo Incontri Tra/
Montani (ITM), attivo dal
1990 che ogni anno propone
incontri di studio dedicati ai
temi sulla frequentazione sto-
rica della montagna e sulle
prospettive future, che ha gia
toccato tra gli altri la Val
Trompia (Brescia), la Valle
Verzasca (Canton Ticino,
Svizzera), la Val Cavallina di
Bergamo e la Val di Sole in
provincia di Trento. L’obietti-
vo & quello di favorire la reci-
proca conoscenza e la collabo-
razione, con scambi di analisi
e possibili proposte tra abi-
tanti dei monti.

Per la Valsesia & stato scel-

con visite a mostre

re, andando oltre gli stereoti- -

sottolineare 'importanza del-

parte di un circuito organiz-

li turismo sempre pili spesso passa per |'enogastronomia

TURISMO. COINVOLTI OTTO P_A;Sl ,
Un convegno-evento
racconta in tre giorni
“La cucina delle Alpi”

to argomento culinario in tut-
tidisuoi aspetti. «Si analizzeran-

_no le filiere alimentari in tutto

Parco alpino per conoscere e
valorizzare le differenze che

_ esistono trai diversi settori del-

la catena - spiegano gli organiz-
zatori -. Verra preso in conside-
razione un arco cronologico
ampio, visto che la storia della
cucina nelle Alpi é stata carat-
terizzata da grandi cambia-
menti. Le prime due sessioni
del convegno ricostruiranno

queste trasformazioni tra alle-

vamento e cerealicoltura, ere-
dita tardo-medievale, variazio-
ni climatiche e nuove opportu-
nita alimentari. La terza si con-

- centrera sulle sperimentazioni

Liniziativa, dal 23 al 25,
organizzata nel circuito
di Incontri Tra/Montani
attivo dal 1990 :

per il futuroy. :

Oltre alla parte di studio ver-
ranno proposte degustazioni di
prodotti alimentari, cene a te-
ma, visite guidate ai musei et-
nografici, mostre e rassegne
agro alimentari.

All’appuntamento é stato an-
che dedicato un sito internet al-

- lindirizzo www.cucinadelleal-

pi.it in cui & possibile trovare il
programma conipleto delle ini-
ziative valsesiane. A livello lo-
cale a far parte del Comitato or-
ganizzatore sono Hanzi Axe-
rio, Roberto Fantoni, Attilio
Ferla, Miriam Giubertoni, Ales-
sandra Julini, Piera Mazzone,
Johnny Ragozzi, Angela Regis
e Marta Sasso. M. cu.]




